
Lekkere feestideeën
Keurslager Schout



Apero
Miniboutjes 		  €   10,80 / kg
Mini Tapas - schotel (min 2 pers.) 		  €   5,50 / pers.    

Olijven ,anjovis, pincho’s, opgevulde paprika’s
Diverse soorten wildpasteien, mousses met hun aangepaste konfijten 

Hespemousse 		  €   22,80 / kg
Foie gras met Monbazillac - eigen werk 		  € 130,00 / kg
Culatello di zibello - exclusieve import   		  € 130,00 / kg

Kreeftensoep 			   € 12,50 / l

Tomatensoep 			   €   4,80 / l

Witloofsoep 			   €   5,80 / l

Butternutsoep 			   €   5,80 / l

Heldere Visserssoep 			   €   9,80 / l

Soepen



Rundcarpaccio klassiek 			   € 11,00 / pers.
Salade ‘maison’ 			   € 12,50 / pers. 
met verse roze zalm, krab en Noordzeegarnalen verrijkt  
met fris groen en cocktailsaus 	

Voorgerechten
koud

Scampi (6 st.) met roze pepersaus  			   € 12,50 / pers.
Zalmfilet met Hollandaisesaus 			   € 15,80 / pers.
Gebakken sint-jakobsnootjes (4 st.) 			   € 16,80 / pers.
Kaaskroketten 			   €   2,60 / st.
Garnaalkroketten			   €  4,80 / st.

Voorgerechten
warm



Opgevulde kalkoenfilet met rode wijnsaus 		  € 15,40 / pers. 
Witloof en met veenbessen opgevuld appeltje (enkel kerst)

Kipsuprême ‘Belle Flamande’ met boschampignonsaus  € 14,80 / pers. 
Witloof, jonge wortelen en tomaat

Varkenshaasje met oude portosaus  		  € 14,20 / pers. 
Jonge wortelen, spruiten en boontjes met spek

Gebraden hertengebraad met rode wijnsaus  		  € 24,80 / pers. 
Witloof, boschampignons en met veenbessen opgevuld appeltje

Parelhoenfilet Fine Champagne  		  € 22,80 / pers. 
Witloof en jonge wortelen

Wildragout van hert 		  € 16,80 / pers. 
Peertjes en witloof

Let op: geen aardappelbereiding meer inbegrepen in de prijs  
van de hoofdgerechten, gelieve deze apart te bestellen. 

Hoofdgerechten
vanaf 2 personen



AARDAPPELBEREIDINGEN 
Kroketten 		  € 0,35 / st.
Amandelkroketten 		  € 0,45 / st.
Gratin Dauphinois (250 g / pers.) 		  € 4,40 / pers.
Knolselderpuree (250 g / pers.) 		  € 4,00 / pers.

FEESTELIJKE GERECHTEN 
Stoofpotje met malse kalkoenblokjes		   € 19,80 / kg 
In roomsaus met groentjes

Vol-au-vent 		   € 18,80 / kg

Wildragout van everzwijn 		  € 21,80 / kg

Wildragout van hert 		  € 28,80 / kg

Warme groenteschotel 		  €    6,80 / pers. 
Witloofgratin, jonge wortelen, boontjes met spek en spruiten

Opgevulde appel 		  €    3,20 / st.
met veenbessen



Opgevulde kalkoen met zwarte wintertruffel, pistache, champignons  
en cognac
- 3 kg / 6 à 8 pers. 			   € 86,00 / st.
- 4 kg /10 pers. 			   € 98,00 / st.

Opgevulde kalkoenfilet 			   € 22,80 / kg 
met zwarte wintertruffel, pistache, champignons en cognac

Hoe kalkoen klaarmaken: oven voorverwarmen op 180°C, 
daarna oven op 150°C zetten, 1ste 2 kg 1,5 uur, daarna per 1 kg extra  
30 min. bijtellen, Bv. 4 kg kalkoen is 2u. 30 min. braadtijd.

Varkenswangen (ontvliesd)			   € 22,80 / kg
Varkenskroon Duroc d’Olives 			   € 15,80 / kg
Varkenshaasje 			   € 17,80 / kg
Steak van de chef 			   € 26,20 / kg
Rosbief extra 			   € 27,80 / kg
Carpaccio 			   € 26,80 / kg
Hertegebraad 			   € 37,80 / kg
Herteragout 	  		  € 27,80 / kg

Vers vlees toppers





Kerstmenu   
(enkel verkrijgbaar bij kerst)  

€ 30,80 / pers.

Salade ‘maison’ met verse roze zalm, krab en  
Noordzeegarnalen, verrijkt met fris groen en cocktailsaus 

~ 
Tomatensoep 

~ 
Opgevulde kalkoenfilet met rode wijnsaus, witloof,  

appeltje gevuld met veenbessen en kroketten

Menu
Speciaal voor jou geselecteerd 

min. 2 personen.

Eindejaarsmenu   
(ook te verkrijgen bij Kerst)  

€ 30,80 / pers.

Rundcarpaccio klassiek 
~ 

Witloofsoep 
~ 

Kipsuprême ‘Belle Flamande’ met boschampignonsaus,  
witloof, jonge wortelen en tomaat, geserveerd met  

gratin Dauphinois



Chef’s choice menu
€ 32,00 / pers.

Aperitief tapasschotel (zie foto webshop) 
~ 

Vissoep 
~ 

Wildragout van hert met witloof, worteltjes en peertjes met  
veenbessen, geserveerd met amandelkroketten

~ 
IJseclair met chocolade (zie foto webshop)

Vanaf 4 pers. 1 gratis zuurdesembrood

Feestmenu
€ 44,00 / pers.

Gebakken sint-jakobsnootjes 
~ 

Kreeftensoep 
~ 

Gebraden hertengebraad met rode wijnsaus, witloof,  
boschampignons en appeltje gevuld met veenbessen,  

geserveerd met knolselderpuree



Fondue 		  € 12,80 / pers. 
Gemengde vleesblokjes (± 300 g / pers.):  
rundblokjes, varkensblokjes, kippenblokjes, fondueballetjes

Gourmet – steengrill – teppanyaki

Klassiek 		  € 14,80 / pers.
Gemengd vlees (± 330 g / pers.):  
biefstukje, tournedos, kalfslapje, minihamburger, kipfilet,  
minischnitzel, chipolata, varkenshaasje

Optie lamskotelet   +	 € 2,50 / pers.

Kindergourmet  	 € 4,90 / pers.
Minihamburger, kipfilet, minischnitzel, chipolata

Feestgourmet (450 g, min. 2 pers.) 	 € 24,80 / pers.
Sint-jakobsschelpen, scampibrochetjes, hertenfilet,  
dry-aged steak, kalfsfilet pur, varkenshaasje, eendenfilet, 
 parelhoenfilet, kwarteleitje met spek

Koude groenteschotel 	 € 6,00 / pers. 
(verpakking voor 1 pers.)
Tomaat, komkommer, wortel, sla, aardappelsalade,  
pastasalade en saus

Kaasschotel hoofdgerecht (min. 4 pers.)	 € 16,20 / pers.
Rijkelijk gegarneerd met vers fruit en noten (250 g / pers.)

Gezellig tafelen

Wijnen
Indien u een lekker glaasje wijn bij uw gerecht wenst,  
kunt u op onze webshop terecht voor de wijnsuggesties.
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Wij wensen u alvast een  
zalig kerstfeest en een voorspoedig

2026!
Keurslager Schout

• De voorgerechten worden per persoon op een bord geleverd.
• De hoofdgerechten worden geleverd in een ovenschaal voor  
   maximaal 4 personen.
• Warme voorgerechten en hoofdgerechten dienen enkel opgewarmd   
   te worden in de oven op 160°C gedurende 35 minuten.
• Voor plastic bakken, porseleinen borden en kommen wordt leeggoed  
   aangerekend.
•  De prijs op de webshop is steeds exclusief leeggoed.
•  We vragen u vriendelijk om de waarborgen contant te betalen.
       - Indien u toch met Bancontact wenst te betalen,  
         ontvangt u bij het terugbrengen van het leeggoed een aankoop  
         bon. 
• Bij bestellingen via de webshop ontvangt u een bevestigingsmail met     
    uw bestelnummer.
        - Voor wijzigingen aan bestellingen wordt een administratieve  
            toeslag van € 4,00 aangerekend.

Na 20/12 of 27/12 worden geen wijzigingen of annulaties meer  
aanvaard.

Van 23/12 tot 03/01 worden er geen Joyn-punten toegekend.

Wist je dat?

Wijnen
Indien u een lekker glaasje wijn bij uw gerecht wenst,  
kunt u op onze webshop terecht voor de wijnsuggesties.



zaterdag 20/12: 	 winkel open van 07u30 tot 17u00!  
				    		  Laatste dag bestellen kerst

zondag 21/12:		  winkel  gesloten

maandag 22/12 	 open van 09u00 - 17u30

dinsdag 23/12: 		 winkel open van 08u00 tot 15u00 –  
						      bestellingen afhalen vers vlees tot 16u00

woensdag 24/12: 	 winkel open van 08u00 tot 12u30  
						      bestellingen afhalen tot 15u30

donderdag 25/12 : 	winkel GESLOTEN  
						      enkel afhalen bestellingen van 10u30 tot 11u00

vrijdag26/12  		  winkel open van 09u00 tot 17u30 

zaterdag 27/12:		 winkel open van 08u00 tot 17u00!  
						      Laatste dag bestellen  voor Nieuwjaar!

zondag 28/12: 		  winkel GESLOTEN!

Maandag 29/12: 	 winkel open van 09u00 tot 17u30

dinsdag  30/12: 	 winkel open van 08u00 tot 15u00 –  
						      bestellingen afhalen vers vlees tot 16u00

woensdag 31/12: 	 winkel open van 08u00 tot 13u00  
						      bestellingen afhalen tot 15u30

donderdag 1/1 : 	 winkel GESLOTEN  
						      enkel afhalen bestellingen van 10u30 tot 11u00

vrijdag 2/1: 			   winkel open van 09u00 tot 17u30

zaterdag 3/1:		   winkel open van 07u30 tot 17u00

Keurslager Schout 
Moorselbaan 150  

9300 Aalst  
053 21 11 44

Keurslager
Schout

OPENINGSUREN GEDURENDE DE FEESTDAGEN:


